
LA CARTE DU BISTROT
ENTRÉES                                       

➢ Médaillon de foie gras FR, chutney de mangues au curry, croustillant maraicher et petite brioche 

toastée                                                                                18,00 €

➢ Papeton de saumon, crabe et citron confit. Queue de gambas marinée, petite salade de fenouil,

roquette et agrumes                       15,00 €

➢ Cuisses de grenouilles poêlées en persillade (5 pièces)                                                              16,00 €

➢ Crème d’asperges vertes « Clos Méjean », œuf  parfait, pistache, brousse de brebis à l’ail des ours, 

fougasse aux grattelons et magret fumé                                                                                       15,00€

 PLATS       

➢ Entrecôte française (300g) grillée, frites allumettes « maison », jeunes pousses de mesclun, sauce 

poivre vert ou crème d’ail douce                                     28,00€

➢ Burger du Bistrot : Bun artisanal, steak haché boucher FR 180G, moutarde et ketchup « Maison » 

vielle mimolette, salade croquante, poitrine fumée grillée et oignons rouges. frites allumette 

« maison »et jeunes pousses de mesclun.                                                                                      25,00€

➢ Poitrine de cochon (UE) cuite longuement, mousseline de patates douces et shiitaké, 

vinaigrette vietnamienne à la cacahuète                                                                                        25,00€ 

➢ Pavé de truite des Landes rôti, légumes du moment, panisses de pois chiche, soupe de poissons 

de roche et condiment à l’ail noir                                                                                           26,00€

➢ Tartare de bœuf  au couteau (180g race Limousine), mayonnaise au paprika fumé, chorizo et 

herbes fraiches, frites allumettes « maison » et jeunes pousses de mesclun 26,00€

➢ Cuisses de grenouilles poêlées en persillade (8 pièces), frites allumettes « maison » jeunes pousses 

de mesclun                                                                                                                      27,00€

➢ Bistrot bowl veggie : 

salade de pousses d’épinards, riz vinaigre, concombres, carottes râpées, choux rouge vinaigre, 

radis, grenade, oignons frits et sauce soja gingembre, œuf  mariné, herbes fraiches, chutney de 

mangues aux épices, wakame. quartier de citron vert,  guyoza de légumes (*)                  19,00€                                                                         

➢ Salade César : mélange de salade romaine iceberg, sauce césar, copeaux de parmesan, nuggets de 

poulet « maison », croutons de pain de mie, tomates cerises, œuf  mollet et filet d’anchois 

vinaigres, pickles d’oignons rouges, frites allumettes « maison »                                               19,00€

➢ Croque-monsieur du bistrot, comté et jambon truffé, frites allumettes « maison » 

et jeunes pousses de mesclun.                                      19,00€

➢ Tarte salée du moment, jeunes pousses d’épinards, frites allumettes « maison »                     19,00 €

➢ Assiette corpothérapie                                                                                                       19,00 €

➢ Menu enfant                      12,00€

➢ Table des desserts                       12,00€

➢ Café bistrot                        8,00€

➢ Thé bistrot                       10,00€

➢ Assiettes de frites       6,00€

➢ Planche dégustation de fromage de chèvre                                              12,00€
Les plats sont indiqués à titre indicatif et peuvent varier en fonction des arrivées produits et de la saisonnalité. 


	Section sans titre
	Diapositive 1


